
BROODJES

Huisgerookte zalm
Sesam-soyadressing, rode ui,
gepocheerd eitje.

Carpaccio
Truffelmayo, rucola, 
pijnboompit, oude boerenkaas.

Buikspek
Gemarineerd in whiskey en
zwarte knoflook met rode ui. 

Brie en druif
Walnoot, brie, druiven en 
12 jaar oude balsamico. 

Bazenbroodje
Wisselend lievelingsbroodje
van de baas. 

Club sandwich
Tomaat, gerookte kip, sla,
oude boerenkaas, spek. 

Molenaars brood caprese
Dun gesneden tomaat met 
burrata, huisgemaakt pesto 
en 12 jaar oude balsamico.

Uitsmijter deluxe
Beenham, boeren belegen, 
of knapperig spek. Of doe eens
gek en neem ze alle 3! 

LUNCHKAART

Allergieën? Laat het ons weten;
niet alle ingrediënten staan op de kaart. 

VOOR ERBIJ
Friet met huisgemaakte mayo.

Boerenbrood met 
huisgemaakte dips.

IETS MET SLA

Salade catch
Vangst van de dag met onder
andere rivierkreeftjes, geschroeide
tonijn en huisgerookte zalm. 

Carpaccio
Klassieker, 
gewoon zoals het hoort.

Caesar salade
De welbekende salade, maar dan in
een ander jasje. Maar natuurlijk wel
met huisgerookte kip, bacon, kaas
croutons en 

Griekse salade
Salade met tomaat, komkommer,
kaaskrokantje en saganaki,
gefrituurde gepaneerde feta.

Aan tafel gerookte zalm
Onze huis gerookte zalm, aan tafel
gerookt, op oosterse wijze.

SOEPIE

Cauliflower power 
Frisse velouté gemaakt van
bloemkool. Afgetopt met gepofte
quinoa, prei-olie en een krokantje
van oude kaas. 
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